Los vinos moscatel y pais, de los cerros de Nuble:
de piperios y famas...

Marco Aurelip Reves Coca’

Investigacion reciente demuestra que el vino bebido con mesura v regularidad
reduce el desgaste del corazon, permitiendonos asi morir de cancer

Isabél Allende.
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= /| presente trabajo pretende mostrar como la introduccidn del cultuvo de las
vinas por los espanoles en el siglo XVIen la region de Concepceion fue convirtiendo
al Valle del Itata en el productor de los mejores mostos de [a regién. Sin embargo, la
modernizacion de la viticultura chilena hacia fines del siglo XIX. provoco una ba-
rrera al sur del Valle del Maule. por las condiciones estructurales de la actividad
geonomica.

=

La tierra adentro del mejor vino

De un trabajo histérico de Fernando Campos Harriet extraemos la siguiente
aseveracion: “Por lo rico era famoso en Chile ¢l vino de Concepeion™. La fama
estaba avalada por los historiadores coloniales: Alonso de Ovalle (1646). Diego de
Rosales (1660) y Miguel de Olivares (1738). Si de bondades se trata, cabe pregun-
tarse ;cudles eran las vinas de Concepcion? El Padre Rosales senala que “la tierra
adentro da el mejor vino que en la vecindad del mar, y se ha dejado de cultivar esas
vifias por haberse mejorado en otras™. Mds tarde, Vicuna Mackenna, en su “Flandes
Indiano™ (1877). recuerda que a raiz del terremoto de 1647, un francés escapado de
las ruinas penquistas (Concepeion estaba en el actual Penco). habria exclamado
{Qué desgracia para las vinas de Concepeidn! Se hace necesario aclarar este tema
de las “vifias de Concepcion™ =,

Por razones geoclimdticas. esas vinas no podian estar cerca de Concepcion o
Penco. sino que “tierra adentra™. El historiador jesuita Gémez de Vidaurre, penquista
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expulsado y retornado, se instala en Quirthue. en 1800, en la estancia familiar de los
Vidaurre, donde producian vinos por sobre los 14 erados. Tito Castillo. destacado
periodista nacional. ha incursionado en el tema. dejando ver que los “vifiedos de
tierra adentro” estarfan realmente en el valle del Itata. Por lo mismo. ha escrito
sobre los “pipefos™ de Cerro Negro, Don Lucho. Dan Cleto, Canta Rana. La Perdiz.
Don Erasmo, El Rodeo (TEl famoso vino de Concepceion™. El Mercurio, Santiago 7
de noviembre de 1980). Tal como senala Gomez de Vidaurre. para Tito Castillo. la
“tierra dentro” era el Corregimiento del Trata. De hecho. no existia “una ruta del
vino™, sino “tres rutas”: Rere-Concepeidn-Talcahuano; otra desde Quillén a Con-
cepcion-Talcahuano: y la de Quillon-Quirihue-Tomé™.

Lo cierto es que los viiiedos llegaron al Reyno con los conquistadores. Bus-
caron las tierra mas soleadas y con lomajes para sus cultivos. Esas no estaban pre-
cisamente al lado de Concepceidn; mds bien. estaban en Rere. Quillon, Cerro Negro.
Longuén, Guariligue. Mangarral, Lomas de Portezuelo. etc. Los vinedos de la Es-
tancia del Rey (Yumbel) originaron la ruta de Rere (Buenuraqui, a orillas del Ttata),
desde donde las carretas cargadas de pipas se dirigian a Concepcién. Estos vinedos
cultivados por los jesuitas. fueron rematados luego de su expulsion en 62 pesos y 4
reales (7). No cabe duda que la mejoria de los vifedos coloniales fue obra de los
Jesuitas. tal como ocurre en la hacienda de Cucha-Cucha. en el Itata. En el resto del
territorio de Nuble, la produccién de los “pipefios™ era responsabilidad de peque-
nos propietarios “cosecheros”™ de trigo y vino. Predominaban las uvas “Pais™. las
que segtin Tito Castillo, eran incapaces de producir vinos de exportacién debido a
que “el pipeno es turbio porque tiene borra”. Estos vinedos de “rulo™ arrastraban
sus racimos por el suelo, tal como los describe el francés Frezier®,

El milagro del vino de “Chilldn adentro™

El asunto del vino tiene un cambio trascendental en ¢l siglo XIX. cuando
aparecen los franceses, que si saben de vinos. Es un “milagro™ en las tierras de
“Chillan adentro™ En 1861 se llegan a producir 2.340.130 litros, mientras que atn
Rere superaban los 3 millones 800 mil litros. Claro que a esto habia que agregar los
aguardientes, chacoli y chicha. de los que tanto ostentamos. El grueso de la produc-
c1on lo seguian aportando los “cosecheros™ aunque existian agricultores como Le-
nacio Urrutia, que en su hijuela de “San Javier™ poseia 30 mil plantas de vifas;
Pedro Valenzuela en “Dadinco™. o bien Juan Schleyer, que en su fundo de “Los
Colihues™. dedicaba 300 de las 800 hectdreas. exclusivamente a los vifedos. Se
puede advertir un cambio en la vitivinicultura nublense”’.

Este desarrollo estimulo el aparecimiento de tonelerias y bodegas
comercializadoras. Destacan las tonelerias de Luis Luflad (1858). que traspasada a
la Sociedad Bouey y Janin. se situd entre las mds importantes del pais. obteniendo
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premio en la Exposicion Industrial de Santiago, en 1884. En 1857, se establece la
loneleria “Francesa de Ledn Vidaut: v después de 1860 aparecen las de Luis Flaud,
Simon Kerns. Jorge Paulsen y Jacobo Smith. Hacia 1893, habian nueve tonelerias
en Chilldn. destacando la de Bouey y Janin. que usaba miquinas a vapor y 30 traba-
jadores; la de José Félix Sanchez, con mas de 20 obreros; y las de Luteardo Sinchez,
Nieves Zapata Arellano vy Cia, José Ojeda, Andrés Vera. Federico Ruiz y la de la
Sucesion de Juan Camalez. De no haber existido una gran produccion vinicola,
tampoco existirian tantas tonelerias de importancia®.

Las bodegas comercializadoras del vino siempre fueron negocios importan-
les. aunque requerian de mayores capitales. Por eso. las mayores y mds modernas
se desarrollan desde el comienzo del siglo XX. La Discusién (14 de julio de 1909).
destacaba la presencia de la sucursal de la Sociedad Vinicola del Sur (Tomé), de E.
Dorlhtac, compradora de vinos v aguardientes, que antes operaba la toneleria de
Bouey y Janin. La sucursal de una empresa de Tomé indicaba la importancia del
vino nublense en las exportaciones. Hacia 1928, la bodega de Augusto Larrere,
poseia un considerable poder comprador de vinos de Lontug. San Javier y Chillan,
ademads de ampliar bodegas: procesos cientificos y modernos medios de transporte.
También destacaba la **Vinicola Santa Elena™, de Emilio Morand, llegado en 1908.
I.a Bodega Schleyer, funciond por muchos anos en calle Collin, convirtiéndose en
la Cia. Productora y Comercial de Alcoholes S.A. La modernizacion del pais con el
mejoramiento de las obras piblicas (caminos. ferrocarriles, regadios) y la llegada
de inmigrantes franceses. lograron el mejoramiento de la vitivinicultura local. con-
tribuyendo a superar la fase del “pipenio con gusto a borra™. Esto trajo también el
sometimiento de los “cosecheros™ a las empresas mercantiles que se constituian.
Para José Bengoa (Historia Social de la Agricultura Chilena™, 1990). la “cuestion
vinicola de Nuble™ es alga aparte del proceso nacional, a partir de 19307,

La crisis de la produccion de “cosecheros™. trajo la proteccion estatal (Esta-
cion Experimental de Cauquenes, frontera vinicola, fijacion de precios). Asi el
“pipeno’”’ comienza a ceder su primacia a los “filtrados™.

Cambios en la vitivinicultura

La vitivinicultura fue unade las actividades agricolas que mds transformacio-
nes sufrio entre 1875 y 1892, con alta inversion y moderna tecnologia. Se calculan
unos 130 millones de pesos de inversion. los que segin Gonzalo Vial. llegaban 4
100 mil libras esterlinas, entre cepas importadas. maquinarias, bodegas, envases,
botellas, ete. El proceso se inicia con Silvestre Ochagavia (1855) en sus vinas de
Santiago: Luis Cousino en la vina Macul (1864); los Undurraga (1888); Melchor
Concha y Toro: Domingoe Fernandez Concha, en Santa Rita: Luis Percira en Santa
Carolina; y Rafael Errdzuriz Urmeneta en su vina de Panquehue, en el valle del
Aconcagua. con 700 hectireas de nuevas vides®.

6 Op. Cit. pp.37-38
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8 VIAL. GONZALO. Historia de Chile. cap. VI pp. 743-821. Ed. Portada. Santiago. 198
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Es la “época de oro de las vinas de marca”, todas “santas francesas™. entre el
valle del Aconcagua y el Maipo hasta el Maule, cubriendo 20 mil hectareas de vides
Irancesas. como Cabernet-Sauvignon. Verdot, Semillén. Merlot, Pinot, Riesling,
Chardonnay y Gewunt -Zraminer. Semejan paisajes del sur de Francia, con planta-
clones alambradas y mucho riego artificial.

¢ Por qué la innovacion no llegé a los vifiedos de Nuble?

Mientras tanto ;qué pasaba en Nuble? Pese a los esfuerzos realizados por
innovar los vifiedos de “Concepcidn adentro™; parecia que el valle del Maule mar-
caba un limite entre [a innovacién y la tradicién. Mientras que en 1913, existian 20
mil hids. de vifiedos franceses. seguian predominando las 50 mil hds. de cepas
viniferas “pais™, traida por los espaioles en la época colonial. plantadas como arbo-
les frutales “en cabeza”. La diferencia se producia en la calidad de los vinos. Los
maostos nublenses provenian de la “vitis vinifera” y de las “uvas de mesa™, muchas
veces desarrolladas “a la que te criaste™. Asi surgian los tintos pipefios de la cepa
“pais™. la “pais” vinificada en blanco sin contacto con el orujo vy el fragante blanco
del Moscatel de Alejandria. Eran vinos de alta graduacién, pero la predominancia
de los "cosecheros” impedian las altas inversiones que se hacian al norte del Maule.
A pesar de ese inconveniente y de la vinificacion artesanal, la produccion aumentd
y los pipeios vendimiados “a pata y chala limpia™. tenian excelentes ventas. en
Coelemu. Ninhue, Quirihue. Portezuelo, Cerro Negro, Quillén, Nipas, etc.. tanto
dentro como hacia atuera de los lugares de produccion. Los pipefios sobre 13°, eran
degustados ansiosamente aunque tuvieran “gusto a borra.” Salfan en carretas con
dos pipas de 400 litros cada una, hacia El Tomé u otros mercados. Luego lo hacian
hacia Rucapequen para su embarque en el ferrocarril, gracias a su amplia acepta-
cion.

La innovacion en los vifiedos de Nuble, sdlo llegd hasta la plantacién de
algunos panos de cepas Burdeos o de las llamadas “cargadoras™(Cabernet-
Sauvignon). para darle “cuerpo™ al vino “pais.” En nuestra provincia no vivian los
Ochagavia, Pereira. Concha y Toro, Urmeneta o los Errdzuriz. Solamente existia el
predominio de muchos y modestos “cosecheres.” Sin embargo. el aumento de la
produccion fue fantdstico. Por ejemplo. en 1903 se producian 275 millones de litros
en el pais. subtendo desde los 110 millones de litros de 1883. La produccion fiublense
rondaba el 8% del total. EI problema mis profundo fue el que gran parte de esa gran
produccion comenzd a consumirse en el pafs, debido a los obsticulos producidos
en el comercio internacional. La lacra del alcoholismo se asentd entre los campesi-
nos y en los sectores pobres y marginales de las ciudades. entre ellas Chillan. En
1930, el consumo de 70 litros per-cdpita. estaba demaostrando los agudos problemas
de la cuestion soctal y la vida embrutecedora y sin sentido que llevaban los campe-
sinos vy proletarios. subsumidos en asquerosas cantinas v “despachos™,

Los vitivinicultores de Nuble, se vieron envueltos en el ciclo de las exporta-
ciones, pero la lalta de toda tecmificacion e innovaciones diversas, impidid el desa-
rrollo moderno de la actividad. La promulgacion de la Ley de Alcoholes. en 1929,
impacto profundamente a nuestros “cosecheros™, al duplicar el impuesto al vino. El
Gobierno pretendia frenar, de esta manera. el aumento del alcoholismo en el pais.
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[.a medida trajo como inmediata consecuencia el cierre de destilerias en Chilldn,
Coelemu, Lontué, San Javier. Tomé y Concepcion’. Afos después, el agricultor
Rafael del Rio. opinaba al mismo diario chillangjo. que la tendencia de organizar la
industria vitivinicola hacia los intereses de un pequefio grupo de productores. per-
Judicaba a la gran mayoria de los “cosecheros™, impidiendo el mejoramiento de la
actividad, cuyas consecuencias se proyectardn en el tiempo. Esa opinion fue profética.
por cuanto nuestra produccion vinicola jamas alcanzé la relevancia que ha tenido
desde el Maule al norte. Este es lo que se llama un problema estructural e histéri-
co't.

El ocaso de ““los vinos de antes™!!

El endlogo Rodrigo Alvarado. senala en su libro “Los caminos del vino™, de
una manera enfatica. que “los vinos de ahora son mejores que los de antes™, lo cual
significa que estamos viviendo la época del “ocaso de los vinos de antes”. identifi-
cando algunas condiciones bdsicas de la actividad vitivinicola, tales como, calidad
de la uva (en cuanto a las mejores condiciones fitosanitarias): la vinificacion o
fermentacidn (basada actualmente en los mayores conocimientos cientificos); la
elaboracion o crianza del vino en bruto (actualmente basada en agentes fisicos como
frio. centrifugacion, filtraciones y elementos que al mezcelarse con el vino producen
efectos de arrastre y no asociacion quimica como antes): el envasado (que asegura
la asepsia); el proceso de transporte v de guarda.

Esta realidad que vive la viticultura entre los valles del Aconcagua (incluso
hasta Copiap0d) y el Maule, no es aplicable a los valles del [tata, que pese a tener una
actividad de larga data (siglo XV). no ha podido participar de las innovaciones de la
actividad. Mayoritariamente las vifias de Nuble. corresponden a la variedad “Pais”,
que no tiene prestigio en los mercados, los que se hacen cada vez mayores v mas
exquisitos. Los pequenos productores del “*secano costero™, deben enfrentar serios
prablemas por los bajos precios que se obtienen por sus caldos: “muchos pequenos
productores de Nuble, ante el ofrecimiento de apenas 135 pesos por litro de vino.
optaron por dejar el frute de la planta, en la esperanza de venderlo convertido en
pasas™*. Como resulta dificil reemplazar las plantas por especies finas. que produ-
cen vino de mayor aceptacion en el mercado nacional y extranjero. “los pequenios
productores del secano. tienen que hacer frente a una dificil situacion econémica
por los bajos precios que obtienen por sus caldos. hasta el punto de que varios de
ellos prefirieron no cosechar la uva porque el costo de la mano de obra para elloera
superior™ .

La sobreproduccion de uva y la baja de los precios. perjudican a los pequenios

9 La Diseysian, Chillin 6 de aheil de 1930

10 La Desenrsion, Chilldn 4 de agosto de 1937,

11 ALVARADO MOORE. RODRIGO, Loy Caminoy def Vino, Ed. Ulniversitaria. Stgo.. 1999,
12 LA DISCUSION, Chillin. 02 de febrera del 2001,

13 LA DISCUSION. Chillin, 04 de azosto del 2001,
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vifiateros. aquellos que venden a otras vifias que co mercian con la industria vinicola.
Como es de esperar, el “ocaso de los vinos de antes ', no se impone en la provincia
de Nuble por la razones expuestas.sino que por la sobreproduccion de uva, bajos
precios. produccion de vinos a partir de uvas de mesa que se vinifican. haciendo
aumentar la produceidn. la subdivisién extrema de la propiedad. falta de
asociatividad.etc. Ademds. la mayoria de las plantaciones carece de cert ficacion y
certeza sanitaria, lo que tiene efecto en la vida atil de las mismas y en su potencial
productivo.

“Existe un serio problema de contusion varietal dentro de un mismo vifedo,
afectando costos., calidad e imagen exportadora. A ello se une el replante en suelos
contaminados con nemdtodos y otras plagas y enfermedades’™. Estamos aun muy
lejos de la tipificacién varietal y que algunas nuevas variedades de vides sean
vinificadas. Escasos productores del sector han efectuado nuevas plantaciones con
cepas finas para traspasar la actividad en un buen negocio (aumentd en 15 mil
hectireas).

Serd aiin dificil que los “cosecheros del Itata”™ entren en el proceso del cam-
bio de las plantas para introducir cepas de calidad, que produzean vinos de calidad.
“mejores que los de antes™; y entrar de verdad en el circuito de las exportaciones
que dejan al pais (jNo la uva Pais!). 275 millones de délares'®. La barrera geogra-
fica del “ocaso de los vinos de antes”. sigue siendo igual como en los fines del
siglo XIX e inicios del siglo XX, el valle del Maule.

La geografia comparativa del vino nublense

Cuando se compara la “geografia fublense del vino™ con los otros valles
vinicolas del norte de la regién central del pafs. se pueden explicar algunas situa-
ciones de la historia vitivinicola del Itata. Resulta dificil hacer este estudio compa-
cativo cuando observamos dos realidades tan distantes. Dice Ratl Guerrero que las
comunas de “Vina™ ubicadas en el secano costero tradicional (de Nuble) viven en
medio de una angustiante disyuntiva: “el cambio del cepaje tradicional por el
Cabernet”, y la del ““pino sin campesinos o el vinedo sin vifiateros para dejar acaso
de ser pobres™".

En medio de esta realidad. se desarrolla como actividad productiva esencial
la “viticultura”. sustentada en minifundos, en los que un viticultor posee como
promedio 0.28 hectdreas, cultivadas con cepas antiguas de baja calidad y rendi-
miento. principalmente de cepas “pais” y “moscatel”. y donde dificilmente se in-
roducen innavaciones v en la que el 90% de los trabajadores son de “temporada’.
sin regulacidn laboral y en condiciones desventajosas. Esta situacion contrasta con
los valles ubicados al norte del Maule que representan el espacio vitivinicola de

4 LA DISCUSION. Chilldn 16 de septicmbre del 2001 .
15 ALVARADO MOORE. op- Cit. pp.40-42
16 Intorme CHILEV D, 200]

17 GUERRERQO. RAUL. Lay eonewenta y dos prerias de ta Octava Reeion. Bdiciones UBB-CEUR,
Concepeion. 20000 pp- 194,
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mayor importancia del pais, la de mayores innovaciones y la base de las exportacio-
nes del sector. En esa zona estd el valle del Maipo. la zona vinicola mds antigua del
pais, ideal para los Cabernet-Sauvignon.Chardonnay y Pinot-Noir; el valle del
Aconcagua. 1déneo para los Cabernet-Sauvignon. ¢l mds fino de los vinos tintos.
donde estin las vifias Veramonte, Santa Rita, Santa Emiliana. Concha y Toro. Villard,
Casa LaPostole. Errazuriz-Panquehue, Casa Blanca, Morandé, Casas del Bosque y
Mumm, produciendo a nivel internacional; el valle de Rapel, privilegiado para pro-
ducir vinos de calidad: Camino Real, San Rosa, Undurraga, Santa Amalia. Mont-
Gras. Bisquert, Casa Silva. Pueblo Antiguo, Los Vascos, Porta, Caliterra, etc., todos
en la “Ruta del Vino™; el valle de Curicd, el corazén vitivinicola de Chile. cuya alta
productividad ha permitido la instalacion de lo mds avanzado en tecnologia de
vinificacion: Los Robles. Vina Miguel Torres, San Pedro, etc.; el valle del Maule. la
“nueva ruta del vino™: Balduzzi. Concha y Toro, Carta Vieja. San Clemente, Segi
Ollé y Lomas de Cauquenes'®. Frente a esta realidad comparada. cabe la interrogan-
te 16gica jqué podria hacer la viticultura del Itata basada en las cepas “pais” y
“moscatel”, frente a cepas linas cultivadas en espacios de parronales en fértiles
tierras, con altas inversiones para producir vinos finos de exportacion?

sai)

¢ Podremos exportar los “vinos del Itata™
Segiin el Censo de 1997, existen 10.569 hectdreas de vifias en los caminos de
San Nicolas, Trehuaco, Portezuelo. Coelemu, Réanquil y Quillén, preponderantemente
de suelos aptos para la vinicultura, con cepas viniferas “Pais™ y “Moscatel de
Alejandria”, los mds tradicionales, desde la €poca colonial.

En la provincia de Nuble, la superficie de cepas finas, preferentemente
Cabernet Sauvignon. Merlot, Chardonnay. Syrah, Carmenere, Malvec y Sauvignon
Blanc, alcanzan a unas 1.340 hectdreas™ . El futuro de la exportacién de vinos de
Nuble es optar por la reconversion a cepas finas reemplazando los “Moscatel y Pais
que son los que predominan en toda la zona™™,

El “Vino del ltata™ como el de “tierra adentro™ de la época hispana, compren-
de las comunas de Chillan, Quillon, Portezuelo y Coelemu. Es mas bien el espacio
que construyen los rfos Itata y Nuble al entrar en su curso inferior. Era precisamente
la “tierra adentro™ que segun el P. Rosales. “producia el mejor vino de Concep-
cion™'. Alli, segtin la ley de zonificacidn, existe la “denominacion de origen a la
zona del Itata™ (decreto Ley n®464) que constituye requisito para poder exportar a
USA y la comunidad Europea. Desde 1997, ha comenzado a aumentar la superficie
de vides destinadas a producir vinos finos, con el desarrollo y fomento de la pro-

I8 Geogratia del Vino, El Mercurin. Santiago. diciembre de 1998
19 Infornne Seremi Region del Bio Bio. 1999,

200 MERING. RICARDO. intervencion en el [ Congreso Agricola del Valle del Ttata. Coelemu. marzo
del 2001

21 ROSALES, DIEGO de, Historia general de Chile, Flandes Indianp, lmp, El Meccunio, Valparaiso,
| 877,
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duccion, mediante la investigacion de bodegas de vinificacién con lecnologia avan-
zada™.

(Ddnde esti la innovacidn? Se encuentra en la Vifia de Esteban Canata (229
has.): Vina Valle del Ttata (226 hds.); Fernando Giner (150 his.): Ivdin CAceres (30
hés.): Jorge Chandia e hijos Ltda. (51 hds.); Asociacién de Viticultores de Coelemu
(80 hds.): Empresa Suiza (80 hds.); y Erdzuriz y Asociados (130 hds.). Junto a
otros propietarios. suman las 1.340 hectdreas de inversién e innovacién en la
vitivinicultura de Nuble. Representadas en el valle del Ttata. productor del “famoso
vino de Concepcion™.

Como la industria del vino del pafs ha alcanzado un desarrollo notable. lle-
gando a los 600 millones de délares en exportaciones, es de esperar que los vinos
del Itata logren introducirse en la sensible innovacién que han vivido los vifedos
ubicados del valle del Maule al norte.

A manera de conclusion

El periodista Tito Castillo Peralta. Premio Nacional de Periodismo 2002, es-
cribid lo siguiente: “Si se trata de un Caberner Sauvignon euardado en barricas
francesas por 12 meses para luege permanecer otro aiio embotellado en cavas
sutbterrdaneas, se obtiene un rojo intenso color ladrillo, con aroma franco, a fruta
madura y vainilla, es un vino redondo, nitido con tonos de ciruela seca v ehocolate.
Gran bouquet de caracteristicas aromdticas. Claro es que esta atractiva literatura
no es para aplicarla a los vulgares raspabuches de garrafas, sino para los ofreci-
dos en borellas largas, finas, resultantes de cosechas vigiladas en dias v horas
determinadas. Asi, se logra un Chardonnay de amarillo miel de intensidad media.
con aroma complejo, entre fruta y madera, de acidez fresca y equilibrada.

Puede ser un tnto rojo azulado, con ligeros tonos anaraijados, y aroma a
franco ahumado y a berries maduros, también con sabor redondo. largo, calido, a
hiamo, chocolate y madera. Orros con gusto a pimienta negra v olora cuero; algti-
ne s elaborado con notas de tabaco v café. Seducidos por un verdadero encen-
ramiento mdgico ya no degustabamos seleccionados caldes sino platanos macdi-
ros, meldn tna, jazmin, cereza negra v ciruela seca con intensos Y armoeniosos
perfumes. Habria que descorchar los envases con la nitisica adecuada’™.

¢ Alguna vez sentiremos los mismo con los vinos de los cerros de Nuble y de
Chillan adentro? ; Podrdn salir. como antes. por las tres rutas del vino?

22 La Disension. Chilldn, 23 de febrero del 2001

e Divension, Chillan. 2 de noviembre de 19949
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